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Liebe Reiseveranstalter,

wir freuen uns, dass Sie uns mit einer Gruppe besuchen mdchten. Um allen
GeschmécRern gerecht zu werden, schlagen wir [hnen vor, aus dem nach-
folgenden Angebot eine Auswahl von maximal vier Hauptgédngen sowie auf
Wunsch einer Vorspeise und einem einheitlichen Dessert zusammenzustellen.

Die Zusammenstellung bendtigen wir bis spatestens 7 Tage im Voraus von
Ihnen. Die Mengen der einzelnen Wunschspeisen teilen Sie uns bitte bis
3 Stunden vor Anreise, z.B. telefonisch aus dem Reisebus, mit.

Wenn Sie lieber ein schmackhaftes Menti anbieten mochten, so fragen Sie
bitte unsere spezielle MentikRarte an.

P.S. Gern richten wir auch andere Speisen nach Ihren Wiinschen oder nach
dem saisonalen Produktangebot her. Fragen Sie uns einfach.

Vielen Dank
sagen Ihre K6che und Kellner
der »Alten Brauerei«
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Original AltméarRische Hochzeitssuppe
Huhnerbriithe mit FleischRIoRchen, Eierstich,
Spargel sowie frischer gehackter Petersilie

Hausgemachte Spargelcremesuppe
mit Schinkenchips

Delikate MOhren-Orangen-Suppe
mit Schmandcreme verfeinert

Broccoli-Radieschen-Suppe
mit geraspelter Radieschengarnitur

RosenRohlsuppe
mit gerdsteten Walnusskernen

Nattirlich schmecken diese Suppen
zur jeweiligen Saison am besten!
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Bitte beachten Sie die Hinweise auf Seite 1. 9/4



Schwarzbierrolle
Schweinerollbraten mit Backpflaumen und Aprikosen gefullt,
dazu hausgemachter Rotkohl und Serviettenknodel

Rauchjunge
Kasselerrolle vom Schweinerticken mit Spinatfullung,
in herzhafter Gorgonzolasauce, dazu Bandnudeln

Florentiner-Hackbraten
mit einer Gemusefullung und Késekruste, in Senf-Biersauce,
dazu Schmorkohl und Majorankartoffeln

Putenbrustfilet
paniert und goldgelb gebraten,
an gediinstetem Buttergemuse der Saison, dazu Rostitaler

Brauer’s Mahlzeit
grofle handgeformte Frikadelle mit Aprikose und Kase tiberbacken,
dazu gedunsteter Porree und Schwenkkartoffeln

Kutscherschnitzel
Schnitzel aus dem Schweinertcken, mit frischen Rahmchampignons
sowie Rnusprigen Pommes frites

Gemischter Gulasch
vom Schwein und Rind, mit Schinkenbohnen und Sellerie-Kartoffelptiree

Geschmorte Rinderroulade
mit Rlassischer Fullung aus Speck, Gewurzgurke und Senf,
in feiner Bratensauce, mit Rotkohl und Kartoffelklofen

AltmarRer Schlachteplatte

gute Auswahl feiner Hausschlachtespezialitadten wie Schusselstlze,
Leber- und Rotwurst, sowie grobe Mettwurst, dazu Rettichsalat,
Butter und frisches Brot

Wirsingroulade
mit einer herzhaften Kartoffelfillung und Tomatenragout

Hausgemachte Serviettenknodel
mit Rahmpilzen und Salatbouget

Tangermiinder Elbaue

Bunte Blattsalate der Saison, sowie Tomaten, Schalotten,

Gurken, Zwiebeln, mit griechischem Schafskése, Oliven und
gebratenen Streifen von der Putenbrust. Separat dazu reichen wir
baguette sowie Joghurt- oder Balsamicodressing

Feodora’s Fischteller
gebratenes Wildlachsfilet in Senf-Dill-Kruste auf Spinatpenne

Landsknecht-Forelle
bereits entgratet, mit glasierten Speckwurfeln gefullt,
dazu Bratkartoffeln und Gurkensalat
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QuarRkdessert Tutti Frutti
Erfrischende Quarkspeise mit frischen Friichten der Saison

Zweierlei von dunklem und weiflem Mousse
sowie Eierlikérsahne

Pana Cotta
Italienisches Sahnedessert auf einem Spiegel aus Himbeersauce,
mit Frachten garniert

Rote Griitze
mit Fruchtstuckchen, dazu Vanillesauce

Gemischtes Eis
je eine Kugel Vanille-, Schoko- und Erdbeereis
mit Sahne, Fruchtsauce und Waffel

Bitte beachten Sie die Hinweise auf Seite 1. 4/4



