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am Eulenturm

Liebe Reiseveranstalter, 

wir freuen uns, dass Sie uns mit einer Gruppe besuchen möchten. Um allen 
Geschmäckern gerecht zu werden, schlagen wir Ihnen vor, aus dem nach-
folgenden Angebot eine Auswahl von maximal vier Hauptgängen sowie auf 
Wunsch einer Vorspeise und einem einheitlichen Dessert zusammenzustellen. 

Die Zusammenstellung benötigen wir bis spätestens 7 Tage im Voraus von 
Ihnen. Die Mengen der einzelnen Wunschspeisen teilen Sie uns bitte bis 
3 Stunden vor Anreise, z.B. telefonisch aus dem Reisebus, mit.

Wenn Sie lieber ein schmackhaftes Menü anbieten möchten, so fragen Sie 
bitte unsere spezielle Menükarte an.

P.S. Gern richten wir auch andere Speisen nach Ihren Wünschen oder nach 
dem saisonalen Produktangebot her. Fragen Sie uns einfach. 

Vielen Dank
sagen Ihre Köche und Kellner
der »Alten Brauerei«

Ein Angebot unserer Speisen 
für Bus oder Gruppen auf Reisen

Kreissparkasse Stendal
BLZ 810 505 55, Kto 306 001 171 0
IBAN DE 8105 0555 3060 0117 10, BIC NOLADE21SDL

Volksbank Stendal eG
BLZ 810 930 54, Kto 208 504 6
IBAN DE 0581 0930 5400 0208 5046, BIC GENODEF 1 SDL

Alte Brauerei
… immer schön gemütlich!

Finanzamt Stendal
Steuer-Nr. 108/174/06306
USt-IdNr.: DE 25 38 13 982
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Original Altmärkische Hochzeitssuppe
Hühnerbrühe mit Fleischklößchen, Eierstich, 
Spargel sowie frischer gehackter Petersilie

Hausgemachte Spargelcremesuppe 
mit Schinkenchips

Delikate Möhren-Orangen-Suppe
mit Schmandcreme verfeinert

Broccoli-Radieschen-Suppe
mit geraspelter Radieschengarnitur

Rosenkohlsuppe
mit gerösteten Walnusskernen

Natürlich schmecken diese Suppen 
zur jeweiligen Saison am besten!

Vorsuppen für je 3,10 Euro:

Bitte beachten Sie die Hinweise auf Seite 1 . 2/4

Alte Brauerei
… immer schön gemütlich!



Schwarzbierrolle
Schweinerollbraten mit Backpfl aumen und Aprikosen gefüllt, 
dazu hausgemachter Rotkohl und Serviettenknödel

Rauchjunge
Kasselerrolle vom Schweinerücken mit Spinatfüllung, 
in herzhafter Gorgonzolasauce, dazu Bandnudeln

Florentiner-Hackbraten
mit einer Gemüsefüllung und Käsekruste, in Senf-Biersauce, 
dazu Schmorkohl und Majorankartoffeln

Putenbrustfilet
paniert und goldgelb gebraten, 
an gedünstetem Buttergemüse der Saison, dazu Röstitaler 

Brauer’s Mahlzeit
große handgeformte Frikadelle mit Aprikose und Käse überbacken, 
dazu gedünsteter Porree und Schwenkkartoffeln

Kutscherschnitzel
Schnitzel aus dem Schweinerücken, mit frischen Rahmchampignons 
sowie knusprigen Pommes frites

Gemischter Gulasch
vom Schwein und Rind, mit Schinkenbohnen und Sellerie-Kartoffelpüree

Geschmorte Rinderroulade
mit klassischer Füllung aus Speck, Gewürzgurke und Senf, 
in feiner Bratensauce, mit Rotkohl und Kartoffelklößen

Altmärker Schlachteplatte
gute Auswahl feiner Hausschlachtespezialitäten wie Schüsselsülze, 
Leber- und Rotwurst, sowie grobe Mettwurst, dazu Rettichsalat, 
Butter und frisches Brot 

Wirsingroulade
mit einer herzhaften Kartoffelfüllung und Tomatenragout

Hausgemachte Serviettenknödel
mit Rahmpilzen und Salatbouqet 

Tangermünder Elbaue
Bunte Blattsalate der Saison, sowie Tomaten, Schalotten, 
Gurken, Zwiebeln, mit griechischem Schafs käse, Oliven und 
gebratenen Streifen von der Putenbrust. Separat dazu reichen wir 
Baguette sowie Joghurt- oder Balsamicodressing  

Feodora’s Fischteller
gebratenes Wildlachsfi let in Senf-Dill-Kruste auf Spinatpenne

Landsknecht-Forelle
bereits entgrätet, mit glasierten Speckwürfeln gefüllt,
dazu Bratkartoffeln und Gurkensalat

Hauptgänge für je 9,90 Euro:

Bitte beachten Sie die Hinweise auf Seite 1 . 3/4



Quarkdessert Tutti Frutti
Erfrischende Quarkspeise mit frischen Früchten der Saison

Zweierlei von dunklem und weißem Mousse
sowie Eierlikörsahne 

Pana Cotta
Italienisches Sahnedessert auf einem Spiegel aus Himbeersauce, 
mit Früchten garniert

Rote Grütze
mit Fruchtstückchen, dazu Vanillesauce

Gemischtes Eis
je eine Kugel Vanille-, Schoko- und Erdbeereis 
mit Sahne, Fruchtsauce und Waffel
	

Dessert-Auswahl für je 3,50 Euro:

Bitte beachten Sie die Hinweise auf Seite 1 . 4/4

Alte Brauerei
… immer schön gemütlich!


